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八上童軍


	              桃園縣立內壢國中103學年度第一學期八年級綜合活動(童軍)科 期中考試
___年 ___班 座號：___ 姓名：__________
※作答方式請用2B鉛筆劃卡，請劃26-50題


一、是非題（每個答案2分，共30分）：請仔細看完題目敘述後，判斷正確或錯誤，對的選(A)；錯的選(B)。
26. （  ）避免強風吹襲，風大時可以使用檔風板。
27. （  ）為了方便補充燃料，燃料宜放置在爐具旁。
28. （  ）使用卡式爐時，瓦斯罐要與瓦斯導引架凸口密合。
29. （  ）使用爐具時，將爐具放置於平坦通風處。

30. （  ）蜘蛛爐的特色是火力強而穩定。
31. （  ）未使用完的瓦斯罐可安裝在卡式爐中，以方便下一餐烹煮時使用。
32. （  ）爐具使用完畢後，要適當清潔爐具，待爐具冷卻後再收納。
33. （  ）汽化爐長期不使用時，應把爐具內的燃料倒出。
34. （  ）使用現代爐具，鍋具尺寸大小沒有限制。
35. （  ）使用完的瓦斯罐，可以直接棄置垃圾桶。

36. （  ）為了維持食材完整性，一律不用切小塊或絲狀。

37. （  ）二廚的工作是洗菜切菜，協助大廚烹煮食材。
38. （  ）下雨了，在八人蒙古包內煮飯才不會淋溼。
39. （  ）不同的瓦斯爐，都使用相同種類的瓦斯罐。
40. （  ）夏季從事戶外活動，宜選擇速乾、透氣抗紫外線的衣物質料。
二、選擇題（每個答案2分，共20分）：請選擇選項中最適當的答案。
41. （  ）野外炊事時，關於食物選擇的要領，下列何者不正確？　(A) 採買當季在地蔬菜　(B)魚、肉要新鮮　(C)講究營養均衡　(D)越貴越好。

42. （  ）下列何者不是菜單設計的原則？　(A)營養均衡不可少 (B)高檔食材不可少 (C)估量準確不浪費　(D)簡易料理好味道。

43. （  ）野外露營食物烹煮的要領，下列何者不正確？(A)蔬菜炒久一點才好吃　(B)不易熟的菜先下鍋　(C)水分燒乾後再放油快炒　(D)在野外不要吃太鹹。

44. （  ）進行露營野炊時，如何做到營養均衡？(A)要有主食　(B)兼顧各類營養素　(C)天天五蔬果　(D)以上皆是。
45. （  ）關於野炊分工中，小隊長的工作，下列何者正確？　(A)餐桌布置及場地復原　(B)掌廚及烹煮食材　(C)掌握及督導小隊員分工　(D)洗菜及切菜。

46. （  ）下列何者不是背包填裝原則？(A)必須要帶、不需不帶 (B)上輕下重、拉長背帶　(C)穩定牢固、取用方便　(D)分門別類、袋中有袋。
47. （  ）關於冬季戶外活動衣著，以下敘述何者不正確？　(A)早晚氣溫較低易覺寒冷　(B)以洋蔥式穿法為最佳　(C)包越緊越好 (D)中午易感悶熱。

48. （  ）菜單設計的原則中，何者是指『估量準確不浪費』？(A)易煮快熟　(B)盡量全部可食、少廚餘　(C)天天五蔬果 (D)少油少鹽少調味。

49. （  ）關於野炊分工的水夫和雜夫，下列何者錯誤？　(A)水夫負責提水與供水　(B)雜夫要負責洗滌炊事用具　(C)水夫要負責洗滌炊事用具　(D)雜夫的任務是場地還原、維護環境整潔。

50. （  ）下列何者不是冬季洋蔥法衣著？　(A)對流層　(B)防水透氣層　(C)排汗層　(D)保暖層。
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